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首都圏のデパ地下などを中心に生鮮魚介専門店
を 42 店舗展開する東信水産㈱は、荻窪総本

店（荻窪セブンタウン地下 1 階）を改装し、家庭
のキッチン設備を店頭に再現した「Toshin Kitchen

（東信キッチン）」を 10 月 22 日に開設する。
　「Toshin Kitchen」では、シーフードスタイリス
トが朝・昼・夕方の 1 日 3 回、魚の調理を実演し「魚
を食べる生活」を提案する。
　同社では独自のアンケートや調査により、一般消費
者や自社店舗来店客の声を集めてきており、これらの
結果から、魚の調理法、つまり「どうやって食べれば
美味しいのか？」を提案することで魚を食べる生活を
提案でき、魚の消費拡大に寄与できるとする。

東信水産
「 T o s h i n  K i t c h e n 」 開  設

～ シーフードスタイリストが 1 日 3 回調理実演 ～
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※ Toshin Kitchen イメージ図

　実際に 2013 年 8 月から伊勢丹新宿本店で料理
研究家やフードコーディネーターなどの調理専門家
による店頭での調理実演販売を実施したところ、売
上向上につながったという。
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Food Navigation 年間購読会員様 募集のご案内
惣菜売場でのポイントは弁当。弁当類は平

台で展開され、弁当の盛り付けに特に力
を入れているという。百貨店の商品の盛り付け
を目指し、ボリュームを出しつつ、豪華に見得

るように、品
目や色合いな
ども工夫され
ている。

「あゆの塩焼」

「アジフライ」

米　飯

温惣菜

「赤魚の粕漬け弁当」

「季節の彩りはづき弁当」
「季節の味覚御膳」

「豚肉アスパラチーズ巻弁当」

「厚切り鮭弁当」

惣　菜 ■『Food Navigation』サービス内容
・新店・既存店レポート、小売業トップインタビュー、商品レポート、展示会情報他。
・年間サービス利用料　：　７６，１９０円＋税（税込 82,285 円）
■ご利用にあたって
※当サービスは当サービス「利用規約」に基づき、申込書の弊社承諾により開始するも
　のとします。
　また、申込希望企業は当サービス「利用規約」を承諾したものとします。
利用規約など詳しくは、http://www.foodnavigation.com/ をご参照下さい

『Food Navigation』利用規約を承諾し、年間購読に申し込みます。※左空欄にチェックを入れて下さい。

http://www.foodnavigation.com/


