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業務用食材卸の久世は 9 月 13 日（火）・14 日（水）の 2 日間、サンシャインシティ文化会館（東京都豊島区）
にて「FOOD SERVICE SOLUTION 2016 ～ AUTUMN & WINTER ～」を開催。

　今回の展示会テーマは「ひと工夫」。商品やメニューに “ ひと工夫 ” を加えることでその価値を上げ、他店
との差別化やコストダウンの工夫など、顧客の課題解決のヒントを提供。同社企画ブースでは「イマドキ女子
の “ 世界を味わう ” 宴会・パーティーメニュー」を紹介。和風居酒屋や洋風居酒屋向けのメニューを提案した。

久  世
「FOOD SERVICE SOLUTION 2016

AUTUMN & WINTER」開催

宴会・パーティーメニュー

オリンピックイヤーの今年、巷では “ 世界 ” を身近に感じ
られるメニューやフェアが求められている。同社企画では、
好評の「イマドキ女子」企画で、メインからデザートまで
の宴会・パーティーメニューをコース仕立てで提案した。

▶ご飯はイタ

リア。ベーコ

ン、 チ ー ズ、

◀冷前菜は和×洋で
提案。甘酢生姜ガリ
の食感と甘酸っぱさ
がアクセント。

セミドライトマトなど、

イタリア具材たっぷりの

おつまみになるご飯。
「マルゲリータ風

炊き込みご飯」

「サーモンとガリ巻き」
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農産コーナーでは、世界か

ら様々な種類の野菜や果

物を取り揃えた。中には、まだ

日本では知られていない素材も。

◀「メキシコ産アボカド？」ス

タッフも名前がまだ決まってい

ないという。見た目は茄子のよ

うな形状で、味はあっさりとし

たアボカド。食べやすい。

水産コーナーでは「熟成まぐろ」を提案。低

温熟成により、旨みが 1.7 倍、旨みの余韻

は 2.9 倍にアップ。

畜産コーナーでは、イースト菌ドライエイジ

ングの「大金式酵母菌感想熟成牛」を提案。

酵母菌をバリアに使い、肉を雑菌から守りながら

安全なドライエイジングを行う。酵母菌は肉を守

るだけでなく、酵母菌の持っている酵素の働きで

肉を柔らかくし、旨みを増す。また、肉の臭みも

減り食べやすくなる。ドライエイジングビーフの

他、ドライエイジングポークも提案する。
健康志向食品コー

ナーでは、ロカボ

（低糖質）、グルテンフ

リー、スーパーフード商

品を提案。

健康志向

ハラル
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