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長崎ちゃんぽんリンガーハットや濱かつなどの
外食チェーン店を展開する㈱リンガーハット

は 2 月 21 日（水）、具材たっぷりのソースに、季
節の野菜でつくるデリと、こだわりのオリジナル
ヌードルをワンボウルで提供する新しいスタイルの
新ブランド『EVERY BOWL（エブリボウル）』の 1
号店を、東京都渋谷区広尾に『EVERY BOWL（エ
ブリボウル）広尾店』としてオープンした。同社と
しては、2020 年までに都市部を中心に 20 店舗の
展開を目標としている。
　店のコンセプトは、“one-bowl meals, for every day, 
for every one.”。利用客が選んだ具材をワンボウル内に
円グラフのように盛りつけることで、その時食べる野
菜や炭水化物などの比率が一目で分かり、自分のカラ
ダが求めているものを把握することができるというも
の。また多種多様の、フォトジェニックな盛り付けで、
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味はもちろん、見た目も楽しめる。価格は、ヌードル
＋メインソース＋デリ＋オーガニックリーフサラダの
セットメニューで 980 円（税抜）から。
　長崎ちゃんぽんなどのような決まった材料で構
成されたメニューではなく、旬や相場など、原材
料の仕入れ状況によりメニューは毎日変更して提
供する。メニューを毎日変えて提供するスタイル
は、外食チェーン店を展開する同社にとって初の
試みとなる。
　季節の野菜を中心としたメニューを提供する同
店では、きのこと生姜の麻婆豆腐や、車麩を使用
した “ 酢豚風 ” など、動物性食材を使用していない
VEGAN（ヴィーガン）対応メニューも用意する。
　また、全てのメニューは持ち帰り可能で、ヌード
ル＋ソース＋デリのセットのほか、単品でいくつで
もテイクアウトが可能となっている。

店 舗 名： EVERY BOWL 広尾店
住　　所： 東京都渋谷区広尾 5-5-1（東京メトロ
　　　　　日比谷線広尾駅2番出口より徒歩1分）
電話番号： 03-6409-6991

店　　長： 木村 佳恵
営業時間： 11:00 ～ 22:00
客 席 数： 20 席
年　　商：1.3 億円（客単価 1,300 円×約 1 万人 / 月）

【店舗概要】


