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大丸東京店の 5つのベーカリーブランドのパン職人・パン販売のプロが、お互いのブランドのパンを試食
し、評価をする「パン屋大賞」。第９回は “ デニッシュ＆クロワッサン ” 対決。23商品のエントリーか

ら上位 5位までの商品とバイヤー特別賞の商品を紹介する。
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契約企業以外の閲覧・利用、非契約者への譲渡を固く禁じております。
不正利用は利用規約違反であり、著作権法に抵触する恐れがあります。

１位・タルムース フリュイ
〈ＰＡＵＬ〉1 個 496 円

２位・クロワッサンの
　　　クロックムッシュ

〈メゾンカイザー〉
1 個 405 円

３位・クイニーアマン
〈カーラ・アウレリア〉1 個 216 円

４位・プリンデニッシュ
〈ポール・ボキューズ〉1 個 237 円

５位・クロワッサン・アマンド
〈ＰＡＵＬ〉1 個 367 円

バイヤー特別賞・青森りんごのデニッシュ
〈銀座 木村家〉1 個 280 円

フランス産発酵
バ タ ー を 使 用
した香り高い生
地はサックサク
の完成度。ほど
よい甘さのカス
タードクリーム
とみずみずしく
て彩り豊かなフ
ルーツのトッピ
ングが華やか。

自慢のクロワッサ
ンを使ったクロッ
クムッシュ。 チー
ズをかけてカリッ
と 焼 き 上 げ た デ
ニッシュ生地は香
ばしさ抜群。大山
ハムの塩気と特製
ベシャメルソース
が好相性。

グ ラ ニ ュ ー 糖 を
たっぷり練りこん
でキャラメリゼし
たクロワッサン生
地に、ローストし
たクルミの香ばし
さがアクセント。

サクサク生地
のデニッシュ
にパン職人が
一から作った
たまごたっぷ
り濃厚プリン
を乗せた。

シロップをじっ
くり染み込ませ
て丁寧に焼き上
げた。アーモン
ド ク リ ー ム と
アーモンドスラ
イスをトッピン
グして甘さと香
ばしさのバラン
スがとれたおや
つクロワッサン。

シャキシャキ
食感のシロッ
プ漬けりんご
と や わ ら か
なデニッシュ
生地は相性抜
群。


