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店　　名：伊麺処浅草店

開 店 日：2020 年 2月 26 日（水）

所 在 地：東京都台東区浅草 1-19-8

席　　数：25 席

営業時間：10:30 ～ 20:00

「トマトソース」
650 円

「ローストビーフ＆ミート」800 円

サイゼリヤ
新業態 パスタ専門店「伊麺処」開店

～ 首都圏中心に 500 店舗を計画 ～

パ ス タ ド コ

イタリアンレストランチェーン「サイゼリヤ」
を展開する㈱サイゼリヤは 2 月 26 日（水）、

東京都台東区浅草に新業態のパスタ専門店「伊麺処」
（パスタドコ）の 1 号店「浅草店」をオープンした。
　出店地は東京メトロ銀座線「浅草」駅から徒歩 1
分、東武スカイツリーライン「浅草」駅から徒歩 2
分のアーケード街交差点の角地に位置。
　「伊麺処」のコンセプトは、出来たての本格パス
タを身近に手軽に楽しむことを目的としたファスト
カジュアルの新業態。出来たてパスタをスピーディ
に提供し、テイクアウトにも対応する。また、メ
インメニューのパスタ 7 種類をはじめ、セットメ
ニュー、ローストビーフなどのタパス、アルコール、
ドリンク、スイーツなども用意する。
　ターゲットはインバウンド客および 20-30 代有
職単身女性など。
　ターゲットがインバウンド客や女性であることか
ら、スイーツには抹茶を使用した和スイーツも用意
した。

　使用するパスタは、自社工場で乾麺を茹で、店舗
にチルド配送。店舗では注文を受けてからパスタを
50 秒茹で戻し、ソースや具材と合わせて提供する。
なお、サイゼリアでのスパゲティ茹で時間は 1 分
なので、同業態の方が 10 秒早い設定。
　客単価はランチ 650 円（単品パスタ：トマトソー
ス、ジェノベーゼ、ボンゴレ、カルボナーラと同額）、
ディナーでは 800-900 円を想定する。
　なお、「伊麺処」（パスタドコ）の名称は、パスタ
を表す「伊麺」と場所を示す「処」を組み合わせた。
　今後「伊麺処」（パスタドコ）は、サイゼリヤの
国内第二軸のフォーマットとして、首都圏を中心に
500 店舗の展開を計画する。同業態は、都市部繁
華街とそこから伸びる鉄道路線上の準繁華街、住宅
駅前などの立地の他、ビジネスビル内やショッピン
グセンター内などあらゆる立地への出店が可能。こ
れにより、同業態はレストラン「サイゼリヤ」が出
店しにくい立地への出店を行い、「サイゼリヤ」を
補完していく計画である。
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